
　

　今年度のふくろたけ新物は８月２０日頃から生産を開始し、９月末で終了の予定です。産地の天候
は良好で、自然環境の影響は少なく、ふくろたけの栽培に適しています。
ふくろたけは高温茸に属され、栽培は一般的に年２度行われています。第１期は５月に栽培される
もので、主に中国国内向け。この時期のものは全体数量の約１０－２０％となっています。第二期は
通常上記日程で栽培され、そのほとんどが輸出用となっており、全体の８０－９０％を占めています。
　栽培面積は昨年と同水準を保てております。具体的な栽培数量は現時点でははっきりしませんが、
約９,０００トンとなる予測とのことです。
・参考情報
MBふくろたけハーフMサイズ １コンテナ分（９.２トン）には約１００トンの原料が必要です。（１００トン
の様々な規格から良質なMサイズを選別）
・向け地別割合
輸出：約７５％（日本-１５％、韓国-３．７５％、東南アジアおよびヨーロッパ-５６．２５％）
中国国内：約２５％
・主要産地
福建省：５０－６０％、山東省：３０％、その他地区：１０－２０％

【品質がよく廉価　消費期限間近の食品ディスカウント販売が人気】
　1L缶ビールが2缶で20元（1元は約15.1円）、日本製グラノーラ大袋が2袋で50元、元値が149元の
ドイツ産牛乳が99元。製品の消費期限が迫っていることから、もともと市場価格がかなり高い一部の
輸入食品が、期限間近の商品を販売するディスカウントショップで「品質がよく廉価な商品」にすっか
り変身を遂げて店頭に並び、消費者の間で人気が高まっている。現在中国では「消費期限が近い事
は期限切れではない」という考え方を受け入れるようになり、製品の鮮度ばかりを追求するのではなく
消費期限内に食べ終えることができるかどうか検討して、期限が迫った商品の値引きメリットを享受す
るようになってきた。北京市の西単にある輸入品ディスカウントスーパーには専業主婦や中高年だけ
でなく、学生や若年ホワイトカラーの姿もあった。

自社製品のアレンジメニューを　「クックパッド　丸松物産」で検索していただくとご覧いただけます。

商品説明

製造日より６ヶ月

１Kｇ

無添加・無漂白・ノンオイルのため
透き通ったスープの淡麗系ラーメン
によく合う、かろやかな味のメンマに
仕上げております。

淡麗味付メンマ

「人民日報日本語版」2019年8月19日より抜粋。

商 品 名

【新商品情報】

使用上の注意

賞味期限

内 容 量
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開封後は賞味期限に関わらず、
お早めにお召し上がり下さい。

-現地画像-
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旬な食べ物

　

　

　 

　 

　 　 

1 2 3 4 5 6 7
牛乳の日 グミの日 串の日 チョコボールの

日

8 9 10 11 12 13 14
桑の日 栗きんとんの スーラータン

日 メンの日

15 16 17 18 19 20 21
敬老の日 かいわれ大根 ガトーショコラ
牛とろの日 の日 の日

22 23 24 25 26 27 28
秋分の日 海藻サラダの

日

29 30
洋菓子の日 くるみの日

・2日 牛乳の日、牛乳の消費拡大を推進するのが目的。日付は『ぎゅう（9）に（2）ゅう』の語呂合わせから。
・3日 グミの日、『グミ』の美味しさを多くの人に知ってもらうのが目的。日付は『グ（9）ミ（3）』の語呂合わせから。

・14日 スーラータンメン日、中国の代表的なスープ酸辣湯に麺を入れた料理の美味しさを多くの人に伝えるのが目的。
・16日 牛とろの日、十勝スロウフードが制定。 牛とろを多くの人に食べてもらいその美味しさを知ってもらうのが目的。

・29日 洋菓子の日、仏では聖ミカエルが菓子職人の守護聖人となっており、その祝日が9月29日であることから。
・30日 くるみの日、長野県東御市などのくるみ愛好家が制定。日付は『く（9）るみ（3）は丸い（0）』の語呂合わせから。

かぼす栗まつたけ

丸松物産株式会社

今日は何の日？食べ物編

土金木水火月日

サンマ

2019年9月カレンダー

栗の旬は9～10月。ひと
つまみの塩を加えた塩水
に皮ごと10時間ほど浸け、
よく水気を切ってから冷
蔵庫で保存するとよい。

まつたけの旬は9～10月。
秋の味覚の王様。時間と
ともに香りが失われていく。
かさが開いてないものが
新鮮。

かぼすの旬は8月末～
10月。表皮が固く、つや
のある緑色のものがよ
い。熟すと黄色くなり、風
味にも影響が出る。
すだちよりもひと回りサ
イズが大きい。

さんまの旬は9～10月。
秋の味覚を代表する魚。
回遊魚で、夏にオホー
ツク海など北の海から、
秋に本州を通過する。
秋に、もっとも脂がのり、
味がよい。


